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22 Bon Faftenfuppen,

Laffe ihn weicy Focher, Danwt t;md)e eine Butterfoff, und
giege ey Sellevie in i Butterfof; laffe s auffocer,
b vidhte 8 iiber gebdhte Schnitteln an, foift fie
fertig, :

. b)LBon Faftenfuppen

~ Gine abgegpffenc Suppe.

®ib ein Gyerdotter in ein Hiiferl, vannt einent €z
LfFel: opll 9Milh Davan, fpviidle es gut ab, giefe eine
fiebende: Grbfenfuppe davan , und yichte fie 1iber gebdhte
Sdmitten an, {0-ift fie fertig. :

Cine Bicrfuppe.

Gicve eine halbe Bier, dann nimm drey Eperddts
ter und ein wenig Bier gu diefen Dottern, um damit
fie nicht ufammentaufen, foriidle e gut ab, giefe fies
penbed Bier davein , guctere e8, und gicge e$ iber ges
bihte Sepnitten ; {0 ift fie fertig. :

L sine bbpmife Suppe.
. Grftlih fiebe bie rbfen fehdn weidh, hernach treibe
fie durdh ein Sieb, fp viel du Supye braudi,. du faunft

gerollte qu&) gefottene Gerfte darein fosen, vithre e8 gut
ab, gib ein wenig Justatblithe und Safran Ddag,

falze 3. gefdhmad und gib ecin wenig Butter darar, '

Yafi ¢8 einen @ub aufthun und vicyte an, 0 iff fie fertig,

Gine Hohmijche Suppe auf .andere Avt.
Siede [die Erbien {hon weidh, treibe felbe durd)

- cin. Gigh, gib gefottene Ulner @erfteln daran, e
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