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i : 18 Bon Fleifdhfuppern,

Gine Sdhiibfuppe auf anbdere Avt.
Sneide in ein Kaftrol Kernfette, 3wey vviebel:
haupeln, etliche Peterfill - Wutrgen, gelbe Ritben, eiit
Rellerie - Kopfel, Limoniefthalen, ein wenig foanifhes
RKrdutel, pwep Lorberblitter, ein Sthicel Saftfleifch,
einen. falbernen Snoden, ein wenig Kalbsleber, ein
yoenig IMily, fete 8 auf die Glut, unb loff ¢8 braun
iften ; Dann ein wenig KOHL, weiler fich fonft anbrennt,
faf ¢8 ein Paar Stunden auf der Glut riften, dantt
ftofie e8 irt ¢inen Morfer ftarf jufammen, gib e8 in ein
Hifen, eine gute Rindfippe datauf, und laf ed gut
fieber, feihe e8 burdy einen Sieb, fhipfe die Fetten

gut davon weg, und foche davin was du willjt,

Cine Flare Spargeljuppe.

Puse den Sypargel fauber, fdmeide ihn fo flein
al8 du willft, und.uberfiede ihit juvor ein wenig in |
SWaffer, wm damit er weidh wird, dann nimm eine ficdens
e Rindfuppe in ein Haferl, und thue ben fiberfottenen
©yargel darein, und lafi¢ ihn langfam beym Feuer
fieben big ev linb genug ift; false ¢33 damn, wenn du
anridteft, fo richte die Supye mit dem Sypargel on,
und gibs gur Tafel,

Gine Suppe mit gerollter Leber.

7 RNimm eine halbe oder gange falberne Leber, fo viel |
bu braudhft, und giche die Hout in der Ldnge bavon || A
ab.  @dneide lange und breite Schnikeln, {o bdiinne du |
fannft, bavon Herab, und falze fie ein. 3u der iibris
gen Leber ober Fleifdy, die du haft, gib Peterfillfvau:
teli, Swicbel und Limonie, und hade ed fein jufammen,
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