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16 Ron Fleifdhfuppen.

e8 gefdhmact ,  rvidte »‘e’jé.”i_ibet gefarbte Gemmeln an, fo
ift e8 fertig.

Gine Ragoujuppe. -

Nimm ein faftiges. Rindfleifch, fdmneide gqut ges
wiirfelte Stiicfe, {0 wie auch Jwiebeln flein, nintm eine
Rein, gib die Swiebel davein, dann dad Fleifdh, gelbe
Riibert, Jellevie » und Peterfillwurgen, laffe alled lichts |
braw itnfren, Fehre ed Bfter um, fdhmeide ein Schins |
baindl gewiivfelt, bacte ¢8 ausd den Schmals, Haft du ein
Bricfl, Kalbereuter] oder Krebfen, fo fehneide alles in
diefem herum ., dann feife die Fette ab, ‘gib Rindfuppe |
davan, laffe e3 Fodhen, falze e3 “gefchmack, vidte 3
itber Dag gefarbte Brob, fo ift fie fertig

Gine Rumforter Supype.

" Nimm grine’ Crbfen, eine gute Handvoll gerollte
@crften man- fann aucb butre @wfen nef)men Sellez
fafttqcé %qu’d), ge[be Riiben, bann gtb %Iezfd)fupm
pavan, laffc e weich fochen, false e8, fehneide gewiivf: |
lichte, Semmel - pfarze 8 aug dem Schmals, wenn du
anrichteft, gib ed in. den Suppentopf, o ift es ferttg.

“Eine @alatfuppe‘

T Nimm ein fehr fd)onen gelben GSommerantifi, wa:
fcbe ihn aus, brenme ihn mit fiedenidert' Waffer ab, und
britcfe ihn mit Dew. Hinben gut aus, danw wimnt eine
Rein, gib Fette oder Butter davein,. fodann fhreide
eine 3wiebel flein, und lege ihn i die Fette, alddann
gib den Salat darauf, und laffe ibn diinflen, fodann
ftaube ein wenig Mehl barvan und laffe ed. mitdinften,
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