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Bon Fleifchfuppen. 9

wein gwildyened Queh in einen Mobel , gefalzen darf ed

aber nicht wevben, wenn man e8 auf Reifen nimmt, weil
‘o8 Ldnger bleibt,

Wenn man nun auf der' NReife eine Supype vevs
Tangt, fo feget man in ein Hafen ein frifhes Waffer
sum Feuer, und [Gft e8 fiedend werden, dann fhneide
ein Stiicf von der Kolly» Suly in das fiebende Waffer,
laffe fie gut verfodyen, fo ift fie fertig.

Cine Kraftfuppe.

Nimm eine alte Henne, brate fie, und dann ftofe
fie im Movfer gang flein, fodann gib von allen Griinen

Jin eine Rein, Cwie Ju einer Schithfuppe) und gib fri-

fdhed Mart darein, und laffe ed vecht lichtbraun bitn-
ften, al8dann gib bie alte Henne bavein, gief Nind-
fupye davan, und laffe ed gut Fochen, falze e8 gefthmact,
und wenn du ed anvichteft, fo feibe ed durdh cin Sieb
iiber gebdhte Schuitten an, {o ift fie fertig.

Cine Krduterfuppe.

Nimm die Krauter, und wafcde fie gut aud, hace
fie flein jufammen, und gibs in eine fiebende Rindfupype
hinein, audy gib ein Stiickel Butter davan, dautit ed
bie mitlbe won Den Krdutern nimmt, und laffe ed'juges
et fiedent, wenn du e8 brandft, fo nimm Gyerddtter
(fiir eine Perfon einw Eyerdotter) und giefe die Suppe
in die Eyerdbtter ab, und richte eg fiber gebdhte Schnits
teln an, fo ift fie fertig.

Gine Krduterfuppe auf cine andere QIrt

< RNimm: dag Krdutel, wafdhe 8 fauber aus, und
hacte o8 fein jufammen;, gib dann dag gehacdte Krdau-
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