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won Kleifhfuppen. 7

ein Haferl , dag Henbdel aber dawor weg, und fpriidle
e gut b, dann nimnt ein halb Seidl Milch und fpviidle
o8 bamit gut ab, falze e8 ein wenig, und giefe e in

cein ficbenbes FWaffer, und laffe e8 sugedectt im Dunft

gut ausfochen, unbd pann in die Fleifhjupype; fodann
wimm e8 mit einen filbexnen ober blechernen Loffel hevs
aud, und fchneide fie wie die gefdmittene Leber in den
@uypypentopf, giepe [&ebcnbc Rindfuppe davan, und gib
e8 jur Tafel.

Gine Kaiferfuppe auf cine andere Art.

Rimm auf eine Perfon ein ganges Gy, und vithr ¢
¢3 gut ab, bann nimm ein KodiBffel woll Mehl, und
perriifre e8 gut mit dem @y, fobann wimm cin Seibdl
ficbende Rindfupye, giefe fie in Dad @y, verriihre fie

«

ein yoeritg und Laffe e8 fieden , et 3 eiit wenig einges
- fotten hat, Dann fpriidle €8, und faffe nod) ein wenig

cinfieden, fo ift e3 fertig,
Gine Kaifer Gerften.

RNirmm 3wed @'ét‘ter auf eine Perfon in ein Haferl,

fpriiple fie ab, gib 2 Gplbffel woll SMildh dagu, und

fpvitble e3. nod einmahl ab, false ed gefhmact , nimm
eint Hafer] voll fiedended Waffer, fetse das fleine Ha
ferl mit ben abgefpriidelten , in bas heife Waffer, vaf
vir aber fein IWaffer in das Fleine Hdferl fommt, fo
Tafi Das Waffer sugedectt fiebert, bis paf das Cy auss
gefocht ift, wenn Du 8 in eine Supype anvichteft; fo
wimm einen Blechernen Loffel, und ftich von dent sufom:
mengegangenen €y ditnne latteln in den Suppentoyf,
vichte die Supype davitber ax, fo ift e fertig
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