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Bon Fleifchjupyen. 5

unb Taffe e auffodjen, bann gib bad Gedimfte davauf’
und laffe ed nod) ein wenig auffochen, fo ift e3 fevtig
Gine franzdfifche Brodjuppe.

Gdneide von allen Grinen die du haft, Tlein ges
witefelt, dann vedht Eleine Swiebeln bagu, Dann nintm
cine Neint over Kaftrol, gib Mardy oder Kernfette davz
eitt, Dannt Dad Sufammengefdnittene pinein, und laffe
¢3 Dimften, wenn e anfdngt brau gu werden, {0
fdbeive ein wenig Kalbfleifd flein gemwtivfelt, und gib
¢3 i bad Gedimfte, [af e8 ein wenig dinften, und
gief Rinbfupye baran, {o gib e8 iiber Ddie Semmeln,
pernach bacfe wievediy gefchnittene Semmeln aus dem
Shmaly, venn du anvichteft, fo ift e8 fertig.

Gyergerftiuppe mit Genmelbrofeln.

Sdlage in ein Haferl ein €y Binein, fpriidle ed
gnt ab, dann gib Gemmelbrbfeln eite Hand voll hinein,
rithre e8 ein wenig ab, und giefe fodbanm eine {iedenbde
Fleifhfuppe davan, laffe es fobanit fieden, {0 ift ¢8
fertig.

Srangbfifhe Kvduter-Suppe mit Shampion,

Gich i ein Reindl einen halben Vievting Butter
panm 3 ober 4 gepufte und i Blatteln gefdnittene
Sepamypionen, flein gefhnittene Peterfillbrauteln, ywey
Gtauden lang gefthnittenen Winter > Antift, ein Hisupel
fhonen Kopl, eine Sellevie, jwey Peterfill - und eine

PafrEonadbwuren, diefed wird alles [inglicht gefchnits

ten, und mit den Schampion weidh gedtinftet, ftaube

swey Fleine Kocdhlbffel voll Mehl darai, {ofi e8 nod

eine Weile diinfrerr, febiitte 2 Mafy gute Rindfuppe dagi,
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